
Vorspeisen und Salate – starters and salads 
 
 

Gemischter Salat *   klein – small     €   7,10 

mixed salad *    groß – big     € 10,60 

 
 

Beef Tatar           € 21,80 
Baby-Leaf-Salat | Senfkaviar | Trüffelbutter | Wachtelei | Brioche 
baby leaf salad | mustard caviar | truffle butter | quail egg | brioche 
 
 

Gegrillte Thai Garnelenspieße       € 19,70 
Baby-Leaf-Salat | Tomatenragout | Oliven 
Kräuterdressing | Croutons | Knoblauchbrot 

grilled Thai shrimp skewers 
baby leaf salad | tomato ragout | olives 
herb dressing | croutons | garlic bread 
 
 

Burrata *           € 19,90 
Rucola | Honigkirschtomaten | Pinienkerne | Kräuterdressing | Brioche 
arugula | honey cherry tomatoes | pine nuts | herb dressing | brioche 
 
 

Sonnegg Bowl (auch vegan möglich)       € 20,60 
Gegrillter Lachs | Sesam | Jasminreis | Avocado | Papadam | Mango  
Gurke | Rotkraut | Karotte | Sesam-Vinaigrette | Haselnusscrumble 
grilled salmon | sesame | jasmine rice | avocado | papadam | mango  
cucumber | red cabbage | carrot | sesame vinaigrette | hazelnut crumble 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

* vegetarisch / *vegetarian 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 



Hausgemachte Suppen – homemade soups 
 
 

Rinderconsommé    klein – small     €   6,30 

mit Frittaten 

beef consommé    groß – big     €   8,60 
with pancake strips 
 
 

Schaumsuppe vom St. Antoner Bergheu *     €   8,70 
Trüffelcroutons | Kresse | Petersilienöl 

creamy St.Antoner mountain hay soup * 
truffle croutons | cress | parsley oil 
 
 

Bitte fragen Sie auch nach unserer Tagessuppe! 
Please ask for our soup of the day! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*vegetarisch / *vegetarian 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 



Hauptspeisen – main courses 
 
 

Filetsteak  200g          € 39,80 
Grillgemüse | Trüffelpommes | Kräuterbutter 
grilled vegetables| truffle fries | herb butter 
 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein        € 18,90 
Pommes frites oder Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 
pork Wiener schnitzel | french fries or parsley potatoes | cranberries 
 
 

Cordon bleu vom Schwein         € 20,10 
Pommes Frites oder Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren 
pork cordon bleu | french fries or parsley potatoes | cranberries 
 
 

Steaktoast mit Beiried        € 24,70 
Pommes Frites | gemischter Salat | Speck | Ananas | marinierte Tomaten | Kräuterbutter 
french fries | mixed salad | bacon | pineapple | marinated tomatoes | herb butter 
 
 

Gebratene Forelle im Ganzen       € 28,40 
Petersilienkartoffeln | Grillgemüse | Baby Leaf Salat| Zitronenkräuterbutter  
grilled trout | parsley potatoes | grilled vegetables | baby leaf salad | lemon herb butter 
 
 

Geschmortes Huhn          € 23,90 
Kartoffelpüree | Schmorgemüse | Schmorjus 
braised chicken | mashed potatoes | braised vegetables | gravy 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

*vegetarisch / *vegetarian 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 



 
 
 

Hausgemachte Cavatelli         € 21,40 
Hummerfleisch | Hummersauce | Parmesan | Kresse 

homemade cavatelli 
lobster meat | lobster sauce | parmesan | cress 
 
 

Spaghetti Pomodoro *        € 19,90 
Mit Burrata | Rucola| Pinienkerne | Pesto | Parmesan 
with burrata cheese | arugula | pine nuts | pesto | parmesan 
 
 

Sonnegg´s smashed Burger        € 18,20 
Brioche | Salat | Tomaten | Essiggurken | Schmorzwiebeln 
Speck | Cheddar-Käse | Cocktailsauce | Pommes 
brioche | salad | tomatoes | pickles | braised onions 
bacon | cheddar cheese | cocktail sauce | french fries 
 
 

Crispy Chicken Burger         € 17,90 
Brioche | Coleslaw | Kentuckysauce | Pommes 
brioche | cole slaw | Kentucky sauce | french fries 
 
 

Käsespätzle*          € 17,20 
Röstzwiebel | grüner Salat 

cheese ,,Spätzle‘‘* 
fried onions | green salad 
 
 

Schinken-Käse-Toast         € 10,10 
Gemischter Salat 

ham and cheese toast 
mixed salad 
 
 
 
 

*vegetarisch / *vegetarian 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 



Für unsere Kleinen – for our youngest 
 
 

Kindersuppe           €   6,10 
Frittaten 
kid´s soup | pancake strips 
 
 

Kinderwiener           € 11,80 
Pommes Frites 
kids´s ‘‘Wienerschnitzel‘‘ | french fries 

 
 

Chicken Nuggets          € 10,50 
Pommes Frites 
french fries 
 
 

Kinder Spaghetti          €   8,80 
Pomodoro 

kid´s spaghetti 
pomodoro 
 
 

Kinder Pommes *         €   4,90 
Kid´s fries 
 
 

Snacks – snacks 
 
 

Trüffelbeilagenpommes*        €   7,10 
side of truffle fries* 
 
 

Große Portion Pommes*        €   6,90 

large portion of french fries* 
 
 

*vegetarisch / *vegetarian 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 



Nachspeisen – desserts 
 
 
 

Crème Brûlée          € 10,70 
Beeren| Holundersorbet 
berries | elderflower sorbet 
 
 
 

Panna Cotta          €   9,80 
Im Glas | Himbeerragout | Kakao-Crumble 
served in a glass | raspberry ragout | cocoa crumble 
 
 
 

Lauwarmes Schokoküchlein        € 10,20 
Mit flüssigem Kern | Vanilleeis | Schlagobers | Himbeerragout 

lukewarm chocolate cake 
with a liquid core | vanilla ice cream | whipped cream | raspberry ragout 
 
 
 

Hausgemachtes Tiramisu         €   8,90 
homemade tiramisu 
 
 
 

Kaiserschmarrn          € 15,90 
Apfelmus | Zwetschkenröster 
applesauce | plum compote  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Über allergene Stoffe informieren Sie gerne unsere Servicemitarbeiter! 
Our Service staff will be happy to inform you about allergenic ingredients! 


